UNI RECETARIO UNIMARES
iUNICO, SALUDABLE Y NATURAL!

CAMARON

Coctel de Camaron

Camaron fresco bafiado en una salsa citrica y picante, servido bien frio. El clasico
de las tardes de calor.

. 15 . L . 4
¢ Tiempo: min Dificultad: Facil Porciones: personas
INGREDIENTES PREPARACION
500 g de camarén Unimares cocido 0 Mezcla la salsa de tomate, el jugo de limén y la salsa picante en un tazén
grande.

1 taza de salsa de tomate

1/4 taza de jugo de limén Agrega el camaron, el pepino y la cebolla morada. Mezcla bien para

. integrar todos los sabores.
2 cucharadas de salsa picante g
1/2 pepino picado en cubos Refrigera al menos 15 minutos para que esté bien frio antes de servir.

1/4 de cebolla morada picada

Sirve en copa o vaso, decora con cilantro fresco y acomparfia con galletas

Cilantro fresco picado saladas.

Galletas saladas para acompariar

Hecha con productos - Camardén y mariscos de calidad unimares.com/catalogo
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